


¢ Edelstahl-Backfach mit
Thermometer

¢ Backfachtemperatur ca.
200 - 220°C

¢ Backen auf Lavastein oder
auf Edelstahlschale

e Externer Luftanschluss
(raumluftunterstiitzend)

¢ Riittelrost aus Gusseisen

¢ Scheibenspiilung

¢ Holzfachtiire

e Optionaler Drehteller
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MaBe (H x B x T)

1300 x 572 x 418 mm

Nennwarmeleistung

8 kW (Mittelwert)

Abgasstutzen 150 mm
Abgasanschluss oben
Gewicht 267 kg
Abgasmassenstrom 7,0 g/s
Abgastemperatur 310 °C
Mindestforderdruck 12 Pa
Raumheizvermdgen ca. 150 m?3
Wirkungsgrad 79 %

Feuerraum (H x B x T)

440 x 340 x 330 mm

Brennstoff

Holz, Braunkohlebriketts

Externer Luftanschluss

120 mm (hinten oder unten)

CO-Zertifikat

siehe Seite 43

Backfachgrofle

205 x 356 x 220 mm

Ausfihrungen

Korpus schwarz.
Topplatte, Seitenteile
(60 mm) aus Serpentino.

Abstand zu brennbaren
Bauteilen

hinten 20 cm

vorne 80 cm
seitlich 20 cm

1300

WAHLWEISE
DREHBAR

Topplatte 60 mm

Schale aus Edelstahl Schale mit Lavastein

Pures Backvergniigen

Ob Bratapfel, Friihstiicksbrotchen oder Pizza:
Im hochwertigen, mit Edelstahl ausgeklei-
deten Backfach konnen Sie lhrer Probierfreu-
de freien Lauf lassen. Ein Thermometer zeigt
Ihnen die Temperatur an, die Sie liber einen
Drehregler regulieren konnen. So haben Sie
immer die Kontrolle liber Ihre Kostlichkeiten.



*) Bei Anschluf durch einen
autorisierten Fachhandler.
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Ihr Fachhandler






